
Antipasti freddi
Alici marinate

Insalata di mare
Gamberi alla greca

Antipasto dell’osteria
Piada del pescatore

Tartare di tonno crema di bufala e sale di Cipro

Antipasti caldi
Cozze della Sabrina
Cozze alla marinara

Vongole alla marinara
Guazzetto

Gratinati misti

la Pasta
Strozzapreti dell’osteria

Tagliolini allo scoglio
Spaghetti alle vongole

Ravioli al profumo di mare
Passatelli pesto di zucchine, pomodorini scottati e gamberi

Spaghetti ai crostacei (2 porzioni)

Pasta al pomodoro
Pasta al ragù



i Secondi
Spiedini di gamberi e calamari (1 porzione 4 pezzi)

Grigliata mista di pesce
Fritto misto

Contorni
Patate fritte

Insalata mista
Pinzimonio

Coperto

Rivolgersi al Cameriere per il conto

I nostri pescatori e le nostre 'zdore tramandano i segreti del «buon magnè» romagnolo:
pochi piatti e tantissimi sapori, pesce del nostro mare e un vino sincero.

L’italità è l’anima della Romagna e l’Osteria è il suo cuore!


